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AGENZIA ACCREDITATA REGIONE PIEMONTE

Formazione Professionale - Politiche Del Lavoro

= ione di Confartigianato imp: Pi O

CORSO DI FORMAZIONE OBBLIGATORIO, PER CIASCUN
TRIENNIO, RIVOLTA AI TITOLARI DI ESERCIZIO IN ATTIVITA'
O LORO DELEGATI NEL COMPARTO DELLA
SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE
(Art.5 commi 3 e 4 L.R. 38/2006 e s.m.i.) - Durata 16 ore

La Regione Piemonte con la formazione obbligatoria, per ciascun triennio, intende promuovere
ed incentivare la riqualificazione e I'innalzamento del livello professionale degli operatori in
attivita, o loro delegati nel comparto della somministrazione di alimenti e bevande.

Contenuti del corso: Igiene e Sanita = fattori di insalubrita delle sostanze alimentari, igiene dei
locali, responsabilita del commerciante e preparazione e conservazione dei cibi; HACCP;
Sicurezza: Misure generali di tutela, obblighi del datore di lavoro, obblighi del lavoratore;

Approfondimenti e aggiornamenti in materia di igiene, sanita e sicurezza; Test di
apprendimento.

QUARTO TRIENNIO OBBLIGATORIO:
DAL 1° MARZO 2019 AL 28 FEBBRAIO 2022

I corsi si svolgeranno presso le sedi accreditate di Confartigianato Formazione scrl :

NOVARA - Viale A. Manzoni 10 D (vicinanze stazione)
BORGOMANERO - Via Matteotti 42

VERBANIA - Corso Europa 27

DOMODOSSOLA - Corso Dissegna 20

VERCELLI - Corso Magenta 40

Sia in presenza che in modalita videoconferenza con la piattaforma www.gotomeeting.com

Per ulteriori informazioni ed eventuali iscrizioni € possibile contattare le segreterie
didattiche: Novara (0321-661208) Verbania (0323-588603) Vercelli (0161 282422)

mail: formazione@artigiani.it



